MENU DU MIDI

(minimum de 10 personnes pour un service buffet)

Lors de votre repas de groupe, vous avez le choix entre :
< MENU CHAUD ou SANDWICHERIE
% Le menu doit Etre le méme pour tout le groupe
< Attention particuliére pour les allergies et les végétariens

Le repas du midi est un menu trois (3) services et inclut :
LE MENU CHAUD LA SANDWICHERIE

En entrée, nous vous offrons : En entrée, nous vous offrons :
Panaché de laitue et sa vinaigrette Potage du jour
ov
Potage du jour BBBOOBBS
SBBROCHHS En plat principal, vous choisirez :
En plat principal, vous choisirez :
Le St-Jean
Cuisse de poulet aux tomates et olives Jambon a l'ancienne, Brie, laitue,
noires tomate, Pesto
ov ov
Ragolit de veau en boulettes, Le Massawipi
sauce aigre douce Végé paté, laitue, luzerne, tomate
Pommes de terre ou riz, légumes frais concombre, oighon, mayonnaise
moutarde

Porc braisé a la biére de Chambly
(s upp- ¥ 5,00/p ers ) Les sandwiches sont servis avec une
Boeuf a la Bourguignonne Salade et des croustilles maison
(supp. $ 5,00/pers.)
S8VROLBEE

Pour finir en beauté ..

SBBOOBBS

Pour finir en beauté ..

Gateau Reine Elizabeth Gateau Reine Elizabeth

ouU ov
~ . Gateau aux cerises de terre
Gateau aux cerises de terre

ov

ov R

~ Gateau aux carottes
Gateau aux carottes
ouU ouv

A N Gateau a lI'avoine
Gdteau a lI'avoine
Salade de fruits aussi disponible

Salade de fruits aussi disponible , ; .
f P Café, thé, eau en bouteille

Café, thé, eau en bouteille
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